B
GuILLAUD MENUS au 6 au 12 avril 2026
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(e e Pigeres

Oeufs brouillés

de Parnans
Saint Marcellin IGP ©®
Brioche de Paques de Romans-sur-isére (%5)

26)

MERCREDI

Macédoine

Macédoine, mayonnaise, fromage blanc, moutarde,
Brandade de poisson

label MSC

de la Coccinelle (38

JEUDI

Saucisse Jurassienne de chez Carrel 8
Ratatouille avec d’Agnin %8
Tomme grise de chez Gérentes %)

au citron de ’Etape Gourmande 8

VENDREDI

Salade verte de Giéres %@

Filet de poulet de chez Royal Bernard % au jus
Pommes de terre

Faisselle

Cenlire Do loiairt, o ¢ voeeeeeeeereeseeeseesseesssessssssssssessssssssssssssnsssnssnns

A adresser dans votre espace dédié sur le site internet www.guillaud-traiteur.com rubrique retours
menus ou par mail a dietetique@guillaud-traiteur.com



GUILLAUD MENUS au 13 au 19 avril 2026
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LUNDI

Sauté de boeuf de chez carrel 48 3 la mexicaine

Brique du velay *¥
Pomme label HVE de la Coccinelle 8

Salade marocaine
pois chiches, tomate, oignon, concombre, ras el hanout, cumin, épices
couscous, jus de citron, menthe, raisins sec, ail,

Pizza au fromage de Rives 8

Salade de fruits frais

MERCREDI

Carottes HVE ©® rapées
Haut de cuisse de poulet ?® basquaise
Semoule

du Vercors (%%

JEUDI

Salade verte de Giéres 8

Jambon braisé frangais Sauce madere
Purée de pommes de terre

Cookie

VENDREDI

Salade de pépinettes

Pépinettes, dés de tomates, vinaigrette, mayonnaise,
Poisson meuniere

Gratin de d’Agnin 8
Fruit

A adresser dans votre espace dédié sur le site internet www.guillaud-traiteur.com rubrique retours
menus ou par mail a dietetique@quillaud-traiteur.com



