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Salade de pommes de terre HVE ©® &
ciboulette
Saute de porc de chez Isére Viandes *®) au jus
‘ Beignets de légumes o -
Creme dessert au chocolat de Gillonnay @ %da&““a@”( .
Alternatif : Omelette a la tomate

7 éepfemm;

o

Lasagnes a la bolognaise
Viande frangaise 9
Saint-Marcellin IGP 3 X “Alice]
(38) Lovigne Compote a I'abricot dAllex ?© ‘
& torve HVEn Alternatif : Lasagnes de légumes =
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Salade Vénitienne
Coquillettes, tomate, mais, petit pois, vinaigrette, persil
Haut de cuisse de poulet de Royal Bernard ?® au romarin
Ratatouille aux Iégumes de Ia région
Créme dessert a la vanille de Gillonnay 8
Alternatif : Omelette
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Céleri en remoulade — N

Sauté de porc de chez carrel ®® au miel et a la "

moutarde

Poire HVE de Ia valloire %®
Michel Veyret Alternatif : Dahl de lentilles
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Beignets de Calamars
Calamé SEMAINE EURDPEENN
Cceur de blé Nigois DU DEVELOPPEMENT Dy

Compote de pomme & poires HVE ©? 2 2
LT 6

Alternatif : Mini-quenelles a la tomate
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Ces menus sont validés par notre service diététique et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements. Toutes nos viandes sont
d’origine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson,
arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, sulfites, lupin, mollusque.



B
GUILLAUD MERCREDIS doctobre 2026

Ferme des. 3 ﬂameazmaume&'ewm) ~ ? oct;%
<<gaow-&,na.&wee€aroma&}sé¢» }

- Céleri en rémoulade
Cordon bleu viande francaise
Petits pois au jus
Yaourt nature des 3 Hameaux 2
Alternatif : Pavé maraicher
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Salade de pommes de terré & ciboulette
|=A Boulettes de volaille francaise
SEMAINE Légumes tajine
DU Prune
~ . Alternatif : Boulettes de sarrasin & lentilles
OuU1

Sébastion Pakel o Parnans @
«Carobles BIO»

Ces menus sont validés par notre service diététique et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements. Toutes nos viandes sont
d’origine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson,
arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, sulfites, lupin, mollusque.



